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Reesdorfer Hof
ist bester
Bioland-Backer

Reesdorf — Die Biackerei Rees-
dorfer Hof (Reesdorf bei Bor-
desholm) ist als Deutschlands
beste Bioland-Backerei aus-
gezeichnet worden. ,Das ist
das Ergebnis- der Bio-Brot-
priifung des Instituts fiir Ge-
treideverarbeitung  (IVG),
berichtete der Bioland-Lan-
desverband gestern.

Das Institut priifte knapp
300 Backwaren von 36 Bio-
land-Backbetrieben aus ganz
Deutschland. Teilgenommen
hitten vor allem die so ge-
nannten Leitbetriebe der Or-
ganisation. Insgesamt arbei-
ten in Deutschland 400 Be-
triebe nach den Bioland-
Richtlinien, in Schleswig-
Holstein sind es rund 20. Bio-
land stellt an Bickereien hohe
Anforderungen. Brote werden
nur aus den Grundzutaten
Wasser, Salz und Mehl herge-
stellt. Sie enthalten keine
kiinstlichen Zusitze, das Ge-
treide stammt von Bioland-
Landwirten aus der Region.

In dieser Priifung, in der vor
allem die geschmackliche
Qualitit der Brote und Brot-
chen getestet wurde, setzte
sich der Reesdorfer Hof
durch, weil er mit acht Pro-
dukten die volle Punktzahl
(100) erzielte. Das schaffte
kein anderer Backbetrieb. Die
‘Reesdorfer sind Bioland-Pio-
niere; sie backen seit 24 Jah-
ren Bio-Brot. Tiglich verlas-
sen 48 Sorten Kleingebéck -
und 27 Brotsorten die Back-
stube. Beliefert werden rund
100 Kunden in Schleswig-
Holstein, Hamburg und Nie-
dersachsen, vor allem Bio-
Mirkte, Reformhiuser und
Naturkost-Laden.

Sechs weitere Bioland-Béa-
cker . aus. Schleswig-Holstein
haben: die (freiwillige) Prii-
fung bgstanden, darunter
Brotgarten in Kiel und das
Passader Backhaus. jog



